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A N T I P A S T I  M I S T I

オマール海老と香味野菜のビスク

季節野菜のグリーンサラダ
1,980-富山県産生白海老を使ったシェフのおまかせ冷菜

海老の前菜盛り合わせ

大きな海老フライ（２尾）

Z U P P A

A N T I P A S T I  S H R I M P

　※時期によって内容は異なりますのでスタッフにご確認ください。

　＋220- でパン（1個）追加できます

2,780-伊勢海老のアヒージョ

仙台牛 A5ランク ランプステーキ

C A R N E

仙台牛 A5ランク フィレステーキ

仙台牛 A5ランク ランプ&フィレ コンビプレート 9,580-

E B I  K A T U

海老カツサンド （3ピース）

海老カツサンド （6ピース）
　※テイクアウト可（調理に30分ほどお時間をいただきます）

1,280-

2,580-

1,880-

1,680-

3,980-

6,580-

1,080-

1,880-

表示価格は税込みでございます。
サービス料：10%
※アラカルトのみでご利用のお客様には、別途テーブル席料としてお一人様550円を加算させていただきます。

４,５８０-熊海老のグリル　　　　　　エビマヨ　オリジナル 　スタイル



オマール海老のグリル（１尾）

オマール海老と伊勢海老テールと手長海老のコンボ

S H R I M P  G R I L L

C O M B I N A Z I O N E  S P E C I A L E

オマール海老と仙台牛ランプのコンビ

伊勢海老と仙台牛フィレのコンビ

2,680-海老のトマトラグーパスタ

P A S T A

2,880-海老とポルチーニ茸のクリームパスタ

天然車海老と桜海老のトマトクリームパスタ

伊勢海老のシャンパン蒸し焼き（１尾）

＋５5０- でブルギニョンバターに変更可能です。
＋1,100- でテルミドールに変更可能です。

伊勢海老とオマール海老と熊海老のスペシャルコンボ

3,480-手長海老アメリケーヌパスタ

R I S O T T O

天然車海老のリゾット アメリケーヌソース

2,680-海老とポルチーニ茸のリゾット 3種のチーズソース

D O L C E

バニラアイス

本日のデザート

デザート3種盛り合わせ

17,880-

6,880-

8,980-

10,880-

9,880-

14,880-

3,280-

2,380-

880-

980-

2,480-

※世界情勢・為替変動により海老の流通が不安定な為
急遽欠品や海老の取り扱いが変更になる場合があります。予めご了承ください


