
menu
A N T I P A S T I  M I S T I

オマール海老と香味野菜のビスク

ぷりぷり海老の入ったグリーンサラダ

Z U P P A

A N T I P A S T I  S H R I M P

　〜天然車海老入り〜　

仙台牛 A5ランク ランプステーキ 

C A R N E

仙台牛 A5ランク フィレステーキ

仙台牛 A5ランク ランプ&フィレ コンビプレート 9,580-

E B I  K A T U
海老カツサンド 

　※（ご準備に30分ほどお時間をいただきます）

２,２80-

2,６80-

3,980-

6,580-

1,180-

1,980-

表示価格は税込価格です。　別途サービス料１０%が加算されます。
※アラカルトのみでご利用のお客様には、別途テーブル席料としてお一人様８８０円を加算させていただきます。

北海道産 炙り牡丹海老 といくら フローズン雲丹の冷菜 ３,６80-

３,３８0-３種の海老のカルパッチョ　秋野菜のマリネ仕立て

天使海老・甘海老・ブラウンタイガー

１,８80-東京湾 芝海老のフリトゥーラ

２４０-　パン （1個）追加

３ピース

６ピース

テイクアウト（６ピースのみ）

　※各アラカルト１オーダーは２名様分を想定しております。

(１００g)

(１００g)

1,980-

大きな海老フライ（２尾） １，８８０-

熊海老のオリジナルエビマヨスタイル  （２尾） 3,980-

伊勢海老と野菜のアヒージョ ２，８８０-

天然車海老のパン粉焼　焼き野菜添え （４尾） ３，３８０-

オマール海老テールと野菜のオーブン焼き 5,９80-

オマール海老テールのグラティネ　（グラタン仕立て）　　　 7,980-



活オマール海老のグリル（１尾）

活オマール海老と伊勢海老テールと手長海老のコンボ

R O B S T E R  G R I L L＆ C O M B I N A Z I O N E

R O B S T E R  G R I L L＆ C A R N E  C O M B I N A Z I O N E

オマール海老と仙台牛ランプステーキのコンビ

伊勢海老と仙台牛ランプステーキのコンビ

2,680-海老のトマトラグーパスタ

P A S T A

2,880-海老とポルチーニ茸のクリームパスタ

天然車海老と桜海老のトマトクリームパスタ

伊勢海老のシャンパン蒸し焼き（１尾）

伊勢海老とオマール海老と熊海老のスペシャルコンボ

4,480-手長海老アメリケーヌパスタ

R I S O T T O
天然車海老のリゾット アメリケーヌソース

2,680-海老とポルチーニ茸のリゾット チーズソース

D O L C E
バニラアイス

本日のデザート

17,880-

8,980-

13,880-

3,280-

2,380-

1,080-

１，０80-

※世界情勢・為替変動により海老の流通が不安定な為
急遽欠品や海老の取り扱いが変更になる場合があります。予めご了承ください

＋１，５８０-

＋880-

＋１，１０0-

ブルギニオンバター

北海道産 無添加 エゾバフン雲丹のせ

テルミドール

　※海老グリルのソースを選択していただけます。

　※スタッフまでお尋ねください

14,880-

10,880-

14,880-

10,880-

オマール海老と仙台牛フィレステーキのコンビ

伊勢海老と仙台牛フィレステーキのコンビ

8,980-



takeout

E B I  K A T U

※調理に30分ほどお時間をいただきます。
　
※数に限りがありますので、お時間に余裕をもってご注文お願い致します。

※出来上がり後３時間以内にお召し上がりください。

テイクアウトメニュー

公式LINEアカウント始めました！
お得な情報を受け取るために
QRコードをスキャンしてください。

厚切りでジューシーな味わい

1,980-海老 （6ピース）カツサンド



menu
A N T I P A S T I  M I S T I

Lobster bisque with aromatic vegetables

Jumbo fried shrimp (2 pieces)

Z U P P A

A N T I P A S T I  S H R I M P

　天然車海老入り　

2.280-Ajillo with wild kuruma shrimp

Sendai beef A5 rump steak 

C A R N E

Sendai beef A5 filet steak

endai beef A5 combo (rump & filet) 9,580-

E B I  K A T U
Shrimp cutlet sandwich

　※（We kindly ask for approximately
　　30 minutes to prepare your order.）

 Green saladwith boiled shrimp（６ｐ） 2,280-

２,０80-

1,８80-

3,980-

6,580-

1,180-

1,980-

表示価格は税込価格です。　別途サービス料１０%が加算されます。
※アラカルトのみでご利用のお客様には、別途テーブル席料としてお一人様８８０円を加算させていただきます。

Grilled Kuma shrimp　　　　

Seared Botan shrimp and salmon roe cold appetizer 
with Hokkaido sea urchin

３,380-

３,３８0-
 Carpaccio with Seasonal Spring Vegetables

Angel Shrimp, Sweet Shrimp, and Brown Tiger Prawn

１,８80-Frittura of Tokyo Bay Shiba Shrimp

２４0-　パン（1個）追加

２,６８０-
　イセエビのフリカッセ入り ３,２８０-

　天然岩塩　

4,280-黒トリュフのヴァンブランソース

3,4８０-

オリジナルエビマヨスタイル ３,9８０-

３ピース

６ピース

テイクアウト 1,980-

　※各アラカルトオーダーは２名様分を想定しております。

イセエビのテール 2,8８０-
　天然車海老　

(100g)

(100g)



menu
A N T I P A S T I  M I S T I

Lobster bisque with aromatic vegetables

Simple green salad with boiled shrimp（６ｐ）

Seared Botan shrimp and salmon roe cold appetizer 

Jumbo fried shrimp (2 pieces)

Z U P P A

A N T I P A S T I  S H R I M P

　天然車海老入り　

2.280-Ajillo with wild kuruma shrimp

Sendai beef A5 rump steak 

C A R N E

Sendai beef A5 filet steak

endai beef A5 combo (rump & filet) 9,580-

E B I  K A T U
Shrimp cutlet sandwich

　※（We kindly ask for approximately
　　30 minutes to prepare your order.）

３,３８0-

２,０80-

1,８80-

3,980-

6,580-

1,180-

1,980-

表示価格は税込価格です。　別途サービス料１０%が加算されます。
※アラカルトのみでご利用のお客様には、別途テーブル席料としてお一人様８８０円を加算させていただきます。

Grilled Kuma shrimp　　　　

2,280-

with Hokkaido sea urchin ３,380-

 Carpaccio with Seasonal Spring Vegetables

１,８80-

Angel Shrimp, Sweet Shrimp, and Brown Tiger Prawn

Frittura of Tokyo Bay Shiba Shrimp

２４0-　パン（1個）追加

２,６８０-
　イセエビのフリカッセ入り ３,２８０-

　天然岩塩　

4,280-黒トリュフのヴァンブランソース

3,4８０-

オリジナルエビマヨスタイル ３,9８０-

３ピース

６ピース

テイクアウト 1,980-

　※各アラカルトオーダーは２名様分を想定しております。

イセエビのテール 2,8８０-
　天然車海老　

(100g)

(100g)



Grilled live lobster (whole)

活オマール海老と伊勢海老テールと手長海老のコンボ

R O B S T E R  G R I L L＆ C O M B I N A Z I O N E

R O B S T E R  G R I L L＆ C A R N E  C O M B I N A Z I O N E

オマール海老と仙台牛のコンビ

伊勢海老と仙台牛のコンビ

2,680-海老のトマトラグーパスタ

P A S T A

2,880-海老とポルチーニ茸のクリームパスタ

天然車海老と桜海老のトマトクリームパスタ

伊勢海老のシャンパン蒸し焼き（１尾）

伊勢海老とオマール海老と熊海老のスペシャルコンボ

3,480-手長海老アメリケーヌパスタ

R I S O T T O
天然車海老のリゾット アメリケーヌソース

2,680-海老とポルチーニ茸のリゾット 3種のチーズソース

D O L C E
バニラアイス

本日のデザート

17,880-

8,980-

8,980-

10,880-

3,280-

2,380-

880-

１，０80-

※世界情勢・為替変動により海老の流通が不安定な為
急遽欠品や海老の取り扱いが変更になる場合があります。予めご了承ください

＋１,５80-

＋880-

＋１，１０0-

ブルギニオンバター

北海道産 無添加 エゾバフン雲丹のせ

テルミドール

　※海老グリルのソースを選択していただけます。

　※スタッフまでお尋ねください

14,880-

10,880-

フィレステーキ

ランプステーキ

１４，８８0-

10,880-

フィレステーキ

ランプステーキ



takeout

E B I  K A T U

※調理に30分ほどお時間をいただきます。
　
※数に限りがありますので、お時間に余裕をもってご注文お願い致します。

※出来上がり後３時間以内にお召し上がりください。

テイクアウトメニュー

公式LINEアカウント始めました！
お得な情報を受け取るために
QRコードをスキャンしてください。

厚切りでジューシーな味わい

1,980-海老 （6ピース）カツサン
ド






